osteria del
CentenariO

Chatne des Rétisseurs
venerdi 4 aprile 2025 —ore 19.00

il Menu

Stuzzichini di benvenuto

Moltoé Negre Gran Cuvée Cava brut Casa Rojo Trepat — Catalogna

Coregone alla brace

Spagna

fegato d’anatra ® mango ® amchoor ® fiore di zucchina

Elsbeth Fawino

Chardonnay Sauvignon blanc Sémillon — Mendrisio

Tubetti di grano duro «Mancini»
burro “bruciato” e tuorlo liqguido ® romanesco ® pancetta ® mascarpin

Hedonista Milan Nestarec

Grliner Vettiiner Welschriesling Neuburger — Repubblica Ceca

Flat Iron di Manzo “Black Angus”

chimichurri aII’aino 0rsinoe carote novelle ® miso

Lari Cantina L a Sughera Cagnolari

Cannonau — Sardegna ltalia

Cremoso al riso “Loto” di Ascona
thé Matcha ® lamponi ® alga nori

Sake Junmai Daiginjo Giappone

145 chf

(aperitivo vini acqua e caffe inclusi]

esclusi digestivi e superalcolici



