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Einladung zum Dîner Amical  
im Restaurant Rubino 

am Donnerstag, 17.Oktober 2024 
 

Baillage Basel-Stadt 
 
 
Chères Dames et chers Confrères de la Chaîne 
 
 
 
 
 
 
Lassen wir uns überraschen… 
 
Hast Du gewusst, dass der Donnerstag den Freitag als Ausgeh-Abend abgelöst hat? 
Hast Du gewusst, dass die Feinschmecker wegen des Surprise-Menüs mit der 
Weinbegleitung ins Luftgässlein kommen? 
 
Nein, das ist kein laues kulinarisches Lüftchen, welches im «Restaurant Rubino», dem 
ehemaligen Luftschloss weht. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Küchenchefin Manuela Buser und Gastgeberin Anna Leibundgut sind für die kulinarischen Überraschungen verantwortlich. 
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Dîner Amical im Restaurant Rubino 
am Donnerstag, 17. Oktober 2024 

Apéro 18.30 – 19.00h  Anlass 19.00h 
 

Luftgässlein 1   4051 Basel    + 41 61 333 77 70   info@rubino-basel.ch  rubino-basel.ch 
 
 

 
 
 
 
 
Schon im Mai 2023 konnten wir in der Invino Weinbar, welche zum Restaurant Rubino 
gehört, einen hervorragenden Degustationsabend erleben. Beat Rubitschung präsentierte 
Weine abseits des Mainstreams. Serviert wurden auch kulinarische Köstlichkeiten aus dem 
«Rubino». Diese machten Lust auf mehr.  
 
Schon 15 Jahre ist es her, seit Beat Rubitschung und Manuela Buser das Lokal im Eckhaus am 
Luftgässlein übernommen und im Handumdrehen verzaubert haben. Anna Leibundgut hat 
neu das Rubino übernommen und möchte mit der Übernahme Kontinuität schaffen. 
Selbstverständlich ist sie auch offen für neu Ideen. In der Küche führt weiterhin Manuela 
Buser Regie. In ihrer ideenreichen Küche treffen raffiniert mediterrane Kreationen auf 
herzhafte Schweizer Gerichte. Ganz nach dem Credo «Basel liegt am Mittelmeer». 
 
Lassen wir uns also überraschen und konsultieren die folgenden Menüs für den spannenden 
Abend :-) 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Unverträglichkeiten bitte direkt mit Anna Leibundgut besprechen. 

Menu     
 

Surprise 
 

 

Weine 
 

Weinbegleitung 
passend zum Menu 
Surprise  
 
 
 

mailto:info@rubino-basel.ch
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Der Preis beträgt tout compris inklusive Weine, Wasser, Kaffee und Tee 
 

Fr. 150.00 pro Person  
(Vorauskasse am Eingang)  

 
Mit inbegriffen ist auch ein Trinkgeld von Fr. 10.00 für das Personal. 

 
 
 
 

Gäste und Freunde sind immer herzlich willkommen 
 
 
 
 

Tenue: 
Sportlich elegant 
Inthronisierte MitgliederInnen tragen Plaque Veston, 
den Ruban oder das Mäscheli 
 
 

 
Anmeldungen bitte bis spätestens Montag, 14. Oktober 2024 an: 
 
Christian Roth 
079/ 358 64 49 
roth@bildfabrik.ch 
 
 
 
 
Mit freundlichen Grüssen et amicalement 
 
Karin Weinmann         Christian Roth 
Bailli, Basel-Stadt Vice-Chargé de Presses 
 

 

 

 

 

Mit dem Besuch der Veranstaltung erklären sich die Teilnehmenden einverstanden, dass alle von Ihrer Person und Ihrer Begleitung zur 
Verfügung gestellten / entstandenen Informationen wie auch Bildaufnahmen unwiderruflich zeitlich, räumlich sowie inhaltlich 
uneingeschränkt für die Chaîne des Rôtisseurs / Les Amis Gourmets genutzt, gespeichert und verarbeitet werden dürfen. 
Anmeldeinformationen (z. B. Personendaten, Unverträglichkeiten, weitere Wünsche) werden dem durchführenden Betrieb übermittelt. 
Sollten Sie damit nicht einverstanden sein, bitten wir Sie um Mitteilung an den Organisator.  
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Nachgang: 
 Dîner-Amical im Restaurant Brauerei am 06. September 2024 

 

 

 

Der Abend war ein voller Erfolg. Das Wetter spielte mit, so dass wir die charmante 
Sommerterrasse mit quasi «tout Bâle» erleben durften.  

Wir wollen hier aber nicht über das Wetter schreiben.  
Die kulinarischen Kreationen mit den kredenzten Weinen waren perfekt für diesen lauen 
Spätsommerabend gewählt. Inmitten dieser Lokalität, kam Ferienstimmung auf. 

Ganz besonders möchten wir uns beim Servicepersonal bedanken. Speziell bei unserer 
Servicefachkraft in Ausbildung. Der junge Herr brillierte mit seinem kompetenten 
Fachwissen in Sachen Wein und seinem Charme.  

Die Ganze Atmosphäre im Garten des Lokals war zudem nie von der Hektik des Personals 
geprägt. 

Gerne ziehen wir ein absolut positives Fazit: 
Ein Besuch lohnt sich ganz bestimmt und wir kommen wieder. 
 

 


