WALDSTATTI

Menu

v . Pulpo mit Spargelsalat
‘ Sonnta g, 27-A pri | 2025 Bérlauch und konfierten Cherrytomaten

Johannisberg Weidmannstrunk AOC, Diego Mathier Salgesch, VS

Chéres Dames de la Chaine, chers Confreres — liebe Gaste

Drei Bailliagen — Suisse Intérieure, Thurgovie & Liechtenstein, treffen Im Ofen gebratener Kalbshohriicken an Morchelrahmsauce

sich am wunderschon gelegenen Vierwaldstattersee flr ein Williamskartoffeln und glasierte Gemiisestébli
gemeinsames gemutliches Zusammensein. Antarés Assemblage rouge Les Tonneliers Robert Gilliard Sion
Der Apéro, sowie die hauseigenen Amuse Bouches sind vom Hause ™ @ /a

L : . |
offeriert — ein herzliches Dankeschdn an den Gastgeber! Mascarponemousse mit Rhabarberkompott und Beeren

Die Gastgeber Maitre Restaurateur Aloys von Reding und Direktor < Mineralwasser und Kaffee mit Friandises
Ernst Weiss mit Team’s freuen sich, euch in Brunnen begrissen zu
diirfen! Preis : all incl- Fr- 85--

Der Kuchenchef Marco Hediger bietet uns folgendes Menu — Das Komitee, sowie die Gastgeber freuen sich, Sie im

> Waldstatterhof < willkommen zu heissen!
Apéro ab 12:30h

Lunch ab 73'715h

Anmeldeschluss: DO, 24.04.25

e Schéne Griisse und bis bald Stephan Landolt, Bailli
Tenu: Strassenanzug — mit Insignien

Gaste sind jederzeit herzlich willkommen! /é P

Tel.: 04182506 06 / Fax: 0418250600 / events@waldstaetterhof.ch




