
 

 

 

 

 

 

 

 

CONFRERIE DE LA CHAINE DES ROTISSEURS 

BAILLIAGE DE THURGOVIE 

Einladung Déjeuner Amical  
Restaurant Kundelfingerhof, 8252 Schlatt 

Vorgängig: Führung Kundelfingerhof 
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CONFRERIE DE LA CHAINE DES ROTISSEURS 

BAILLIAGE DE THURGOVIE 

 
 

Apéro: Offeriert vom Hause 
��������� ����� ��� ������ ������������

Kleines Dreierlei vom Küchenchef Marcel Gisler 
 
 

Menü mit Weinbegleitung 
 

Grünes Spargel Panna Cotta 
���������� �������� �������� �����  ������ ¡¢����  ��������� ����££������

*** 

 

Das Kundelfinger Lachsforellenstäbchen. 

Weisser Spargel 

Morcheln, Beurre blanc 
¤¥����������� ¦��§ �����  ������ ¨�����©�������� ª��£��©«�¥����� 

*** 

 

Duett vom Rinder Short-Rip & Kalbsfiletmedaillon 

Himmel und Erde 2.0 
¬��������� ¬¡ ­���� ��� ¨������� ­������ ®� ¯������� ¨������ ����

*** 

 

Süsser Abschluss 

Triffle Rhabarber 

Pistazien 

Mascarpone 

*** 
°�������  ±���� ��� �������� ®���� ª��������¥���

Menü inkl. Apéro, Mineral und Kaffee pro Person CHF 120 

Weinbegleitung CHF 37 (bitte bei der Anmeldung erwähnen, falls Sie das Menü mit 

Weinbegleitung wünschen!) 

 

 
Weinempfehlungen von Sommelière Christine 


