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            Freitag, 04.Juli 2025 

 

Chères Dames de la Chaîne, chers Confrères, liebe Gäste  

Das Komitee der Bailliage de Suisse Intérieure freut sich, euch nach Andermatt einzuladen. 
Das „The Chedi» mit seinem Direktor Grand Officier Maître Hôtelier Jörg Arnold bietet 
einiges an Gastlichkeit und Tafelfreuden durch sein Team, worauf wir sehr gespannt sein 
dürfen. Auch wird unser neues Komitee-Mitglied Jennifer Badino, vice-Echanson 
weintechnisch nichts zu wünschen übrig lassen.   

18.00h:  Beginn des Apéro  Schaumwein aus dem Weingut Rosenberg, Uri 

19.00h:  Beginn des Dîner   

PREIS:  Abendgedeck mit Weinbegleitung, Mineralwasser und Kaffee inbegriffen  165.- Fr. 

     ohne Weinbegleitung → 110.- Fr.  

TENUE: sommerliche Abendgarderobe, Mitglieder tragen die Insignien! 

   Ρ →  Parkplätze sind genügend vorhanden. 

Zimmer: Doppel-Deluxe Room (Einzelbelegung) 650.- Fr. / Doppel-Deluxe-Suite 

(Einzelbelegung) 850.- Fr. / Doppelbelegung 50.- Fr. pro Nacht u. Zimmerpreis 
Bitte zeitnahe im Hotel direkt unter: reservations@chediandermatt.com  mit dem Vermerk 
«Chaine des Rôtisseurs» buchen.  

Anmeldeschluss: Dienstag: 01.07.2025           

Das Komitee, sowie der Gastgeber Grand Officier Maîtres Hôtelier Jörg Arnold mit seinen Teams 
heissen Sie herzlich willkommen! 

Mit freundlichem Gruss                                         euer Bailli 
  

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Salmon mosaic → buttermilk I mountain herbs I salmon roe 
 2023 Petite Arvine Tradition Bonvin, Wallis, Scweiz 

 

Gotthard mushroom consommé → Hazelnut praline I quark dumpling 
 2007 Bianchduset Vittorio Bera & Figli, Piemonte, Italy 

 

Swiss prawns → venere risotto I spargel I terragon 
 2020 Hennes Sabathi Chardonnay Ried Jägerberg, Steiermark, Österreich 

 

Luma Entrecote → Savoy cabbage I patato I summer truffles 
 2018 Don Giovanni, Merlot Riserva, Valsangiacomo, Tessin, Schweiz 

 

 
Meringue double cream → rhubarb I straw berry 

 2023 Malvoisie «Grandmaître» Vendange Tardive Gregor Kuonen, Valais, 
 

Konfekt 
 

Guten Appetit! 
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