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8330 Pfaffikon, 23. Marz 2025
Einladung zum Lunch Amical

Chéres Consceurs, chers Confreres, liebe Gaste

Die Gastgeber und das Komitee freuen sich, Euch im Hotel Restaurant Belvoir zum Lunch Amical einzula-
den:

Datum: 26. April 2025

Ort: Hotel Restaurant Belvoir, SGumerstrasse 37, 8803 Riischlikon
Tenue: Smart Casual mit Insignien (Ruban, Plakette, Maschli)
Apéritif: 11:30 Uhr, offeriert von Maitre Rotisseur Pascal Kleber
Lunch: 12:00 Uhr

Kosten: CHF 140.00 mit Weinbegleitung

CHF 100.00 ohne Weinbegleitung
Wir bezahlen im Restaurant

Gaste sind herzlich willkommen.

Anmeldung bei: Alice Untersander
Vice-Conseiller Gastronomique
Email: alice.untersander@sunrise.ch
Mobil: 078 616 04 97

Anmeldeschluss: 19. April 2025

Wer an Lebensmittelunvertraglichkeiten leidet, meldet sich bitte vorgangig direkt im Restaurant.

Mit dem Besuch der Veranstaltung erklaren sich die Teilnehmenden einverstanden, dass alle von lhrer Per-
son und lhrer Begleitung entstandenen Bildaufnahmen unwiderruflich zeitlich, raumlich sowie inhaltlich

uneingeschrankt fir die Chaine des Rétisseurs genutzt werden diirfen.
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Weinbegleitung Menu
Rauschling AOC Bergwein Forellenfilet mi-cuit
Weingut Bachmann, Stifa — Rauschling Rauchforellenmousse — Granny Smith — Meerrettich
«A» Asiatische Rindsconsommé
Aldobrandesca, Toscana — Aleatico Swiss-Wagyu - Friihlingszwiebel — Enoki
Bric Turot — Barbaresco DOCG Kanninchenfilet
Prunotto, Piemont — Nebbiolo Tomaten — Himbeeren — Basilikumpraline
Brachetto d’Acqui DOCG Zitronenmousse
Braida, Piemont — Brachetto Papaya-Vanillesauce — Pistazien-Dacquoise — schwarzer Sesam
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