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A& \ . \\ ‘/}/],'tf;woch 03-Juli 2024 « Rose » vom gebeiztem Zander auf mariniertem Rettichcarpaccio und

konfertierten Cherrytomaten mit Rucolaknusper

Besserstein Rose AOC, Besserstein Wein, Aargau

Chéres Dames de la Chaine, chers Confréres — liebe Gaste S

Wir treffen uns zu einem gemdutlichen Déjeuner Amical im Seehotel - : . S
Waldstatterhof q he Vi Idstatt Zwillinge vom Rind- und Kalbsfilet an Sauce Béarnaise und Morchelrahmsauce,
aldstatlernol am wunderschonen Vierwaldstatlersee, wenn glasierte Fingerkarotten und Weissweinrisotto

wettertechnisch moglich auf der Terrasse. Humagne Rouge « Les Pyramides AOC, Diego Mathier, Salgesch, VS

Der Apero sowie Amuse Bouches sind vom Hause offeriert — ein @ @ @

herzliches Dankeschon! :
erziiches Lankescho Mascarponemousse mit Haselnuss-Karamell-Toffee und Sommerbeeren

Der Gastgeber Officier Maitre Hotelier Aloys von Reding, Direktor
Ernst Weiss und Markus Riedweg Maitre Rétisseur mit ihren Teams
freuen sich, dich in Brunnen begriissen zu diirfen! Preis: all incl- Fr- 80:-

< Mineralwasser und Kaffee mit Friandises

Marco Hediger, neuer Kiichenchef bietet uns folgendes Menu — Das Komitee sowie die Gastgeber freuen sich, euch im
Seehotel Waldstatterhof willkommen zu heissen!

>ap< .
HP ero ab< 171-30h Anmeldeschluss: Montag: 01.Juli 2024

Déjeuner 712:00h
Schéne Griisse und bis bald Stephan Landolt, Bailli
Tenu: Strassenanzug — mit Insignien / f R

Gaste sind jederzeit herzlich willkommen!
Tel.: 041 82506 06 / Fax: 04182506 00 / events@waldstaetterhof.ch




