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Einladung Diner de Bierwenue

Chéres Consoeurs, chers Confréres Aperitivo-
Liebe Freunde und Gaste Kalbstatar / Saison Pilze / San Daniele Rohschinken

Frittierte Grissini
Das Comité der Bailliage de Lucerne und der Gastgeber José Da Silva, Maitre Restaurateur,

laden herzlich ein zu unserem Aﬂtébﬂéfo‘
TATAKI DI TONNO ROSSO

DI“NER DE BI:EN\/,ENuE Roter Thunfisch Tataki / Frisée / Avocado / Poke / Gurken

am Dienstag, 15. April 2025 Primo-piaitto-

im Ristorafibs Nt EOINE fRgges CANNELLONI DI VITELLO E ASPARIGI

Hausgemachte Cannelloni gefillt mit grobem Kalbshackfleisch
Grana / Spargel-Carpaccio / Buratta

Secondo-piatto-

TAGLIATA DI FILETTO DI MANZO AL MARSALA
Rindsfilet-Tagliata / Marsalasauce

Zeit 18.30 Uhr Beginn Service Aperitif
19.15 Uhr bittet unser Bailli zu Tisch

Kosten pro Person CHF 90.00 inkl. Mineral und Kaffee

T I. Wi Insignien. y . -
enue Smart Casual. Wir tragen unsere Insignien Franciacorta-Risotto / Karotten Variation
Anmeldung bis spatestens Mittwoch, 9. April 2025 Dessert

via E-Mail an chaine-lucerne@bluewin.ch
HAUSGEMACHTE CANTUCCI TIRAMISU

Herzlichen Dank unserem Gastgeber José Da Silva fur den Apéritif Beeren / Kaffee-Gelee

und die feinen Happchen aus der Mamma Leone-Kiiche

Wir freuen uns, mit zahlreichen Freunden und Gdasten der Chaine des Rétisseurs auf Nachste Anlasse

unseren neuen Profi-Betrieb anstossen zu kdnnen. Dienstag, 20. Mai 2025 Hotel Schweizerhof Luzern
Déjeuner Amical
Herzliche Griisse — Vive la Chaine Donnerstag, 26. Juni 2025 Hotel Balm Meggen
Déjeuner Amical
f—— Samstag, 26. April 2025 WORLD CHAINE DAY

= g\ . . .
= Details folgen in Kiirze

Jean-Pierre Barth, Bailli



https://www.mammaleone-luzern.ch/

