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  Mittwoch, 21.Februar 2024 

 
Chères Dames de la Chaîne, chers Confrères, liebe Gäste  

Das Komitee der Bailliage de Suisse Intérieure freut sich zum ersten Anlass in diesem 
neuen Jahr ins Gasthaus Schwyzer Stubli im Herzen von Schwyz einzuladen.  

18.30h:  Apéro: Ein 2018 Riesling, Poderi Colla DOC ist schon kaltgestellt -merci! 
Dazu werden auserlesene Schwyzer-Stubli Häppchen serviert. 

19.00h:  Beginn des Dîner  

PREIS:  Abendgedeck mit Weinbegleitung, Mineralwasser und Kaffee inbegriffen  160.- Fr. 
     ohne Weinbegleitung → 116.- Fr.  

TENUE: Smart Casual - Mitglieder tragen die Insignien! 

   Ρ →  Parkplätze hat es auf dem Hauptplatz oder im nahe gelegenen Hofmatt- oder                    
                  Mythen Forum-Parking. 

Anmeldeschluss: Montag: 19.Februar 2024                  

Das Komitee, sowie die Gastgeberin Maître Restaurateur Kathrin Hügi heissen Sie mit ihrem 
Stubli-Team herzlich willkommen! 

 
Mit freundlichem Gruss                                         euer Bailli 
  

 

Bailliage de Suisse Intérieure 



Gasthaus Schwyzer Stubli, Schwyz  - Tel.: 041 811 10 66   /    Fax: 041 811 80 67 /   mail: info@schwyzer-stubli.ch  
Argentier Miriam Landolt    -   Mobile : 079 274 94 90   -   landolt.myriam@schwyz.net 

                                                                                                                                                                                                   
Bailliage de Suisse Intérieure                                                                                                                                                         

                                      

                                                               

      

                         

 
 

 
Entenleberterrine mit Schalottenconfit, Brioche 

 2013 Piesporter Goldtröpfchen, Spätlese, Weingut Molitor 

                                 

Randencrèmesuppe mit Lachsklöschen 
 2022 Grüner Veltliner Hasel, Birgit Eichinger, Kamptall 

                       

Sautierter Gotthard-Zander, Zitronenbuttersauce, Spinat-Risotto 
 2022 Grüner Veltliner Hasel, Birgit Eichinger, Kamptall 

                        

Variation von der Gämse 
Pastinakenmousse und Gemüse, Mille feuilles-Gummel  
 2016 Cuvée Confiance, Côte du Thône Villages AOC 

                          
Märchler Fladen mit Holunder Fänz 

      

                      
 

Stubli - Konfekt                                                            

Guten Appetit!      
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